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- INGLES1 - INGLES 2 - INGLES 3 - INGLES 4 - INGLES 5

- DESARROLLO HUMANO - HABILIDADES - DESARROLLO DEL - ETICA PROFESIONAL - LIDERAZGO DE EQUIPOS
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; NFLICT ’
GASTRONOMIA CRNFLICIOS - COSTOS Y ALIMENTOS Y BEBIDAS . METODOLOGIA DE LA
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- MATEMATICAS . MERCADOTECNIA DE INVESTIGACION

APLICADAS A LA s - OPERACION DE BAR SERVICIOS APLICADA A LA

NUTRICION _
. SEGURIDAD E HIGIENE . BASES CULINARIAS 3 . FUNDAMENTOS DE . LOGISTICA DE EVENTOS

EN LOS ALIMENTOS . SERVICIO DE <
D Erimelied i . PROYECTO VITIVINICULTURA . f/l%r:l IEgRMACION DE
: INTEGRADOR 1 . REPOSTERIA
. COMUNICACION Y + BASES CULINARIAS 2 . PROYECTO
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CUATRIMESTRE 7 CUATRIMESTRE 8 CUATRIMESTRE 9 CUATRIMESTRE 10

- INGLES 6 - DESARROLLO DE - INGLES 7 - INGLES 8

. HABILIDADES NEGOCIOS . PLANEACION Y . GESTION DE LA CALIDAD
GERENCIALES GASTRONOMICOS ADMINISTRACION DEL EN PROCESOS
. BEBIDAS DESTILADAS . INGENIERIA DE MENU TRABAJO GASTRONOMICOS

MEXICANAS + CONTABILIDAD - ANALISIS E ) - COCINA g
. PATRIMONIO . ADMINISTRACION DE INTERPRETACION CONTEMPORANEA

GASTRONOMICO DE PROCESOS FINANCIERA . OPTATIVA
MEXICO GASTRONOMICOS . MIXOLOGIA . PROYECTO

- COCINA MEXICANAT - COCINA ASIATICA - COCINA EUROPEA INTEGRADOR 3
- COCINA MEXICANA 2
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